Allegato 3 al Capitolato Speciale d’Appalto

BENI MINIMI E RELATIVE CARATTERISTICHE MINIME OGGETTO DEL SERVIZIO.

a) Bevande calde

Caffe espresso
Caffé lungo
Caffé macchiato
Caffé decaffeinato

Il caffé dovra essere almeno di “1” miscela bar” macinato all’istante e con grammatura minima di gr. 7.

Cappuccino
Cappuccino con cioccolato

Il cappuccino dovra essere composto da almeno gr. 7 di latte in polvere cad. erogazione.

| Latte caldo |
Il latte dovra essere prodotto con almeno gr. 10 di latte in polvere cad. erogazione.

| The |
Il the dovra essere prodotto con almeno gr. 14 di the in polvere cad. erogazione.

| Cioccolata |
La cioccolata dovra essere prodotta con almeno gr. 25 di miscela di cioccolato in polvere cad. erogazione.

b) Bevande fredde

bl) - acqua
Acqua minerale naturale e
frizzante
Il contenitore dovra essere in PET da 50 cl. cad.

b2) - bibite

Cola
Aranciata/Limonata
Gazzosa/Tonica
The

Il contenitore dovra essere in lattina: cl. 33.

c) Snack salati e Merende dolci

| Snack salati |

Almeno cinque diversi prodotti.
Le confezioni dovranno essere in formato singolo.

| Merende dolci |

Almeno cinque diversi prodotti.
Le confezioni dovranno essere in formato singolo.




